Tecnicatura Superior en Enologia e Industrias Frutihorticolas

Duracion: 3 anos | Total: 2970 h. catedra (1980h. reloj)
= 1° ANO (900 hs.)
1° Cuatrimestre: Quimica Gral. e inorg. (45), Matematica (60),Higiene y Seg.
(45), Alfabetizacion acad. (60), Prod. primarias (60), Intr. a Vinificacion e
Industr. (60), Practica | (90).
2° Cuatrimestre: Quimica Gral. e inorg. (45), Fisica (60), Microbiologia Gral
(60),Quimica Org. (60), Prod. primarias (60), Intr. a Vinificacion e Industr.
(60),Analisis sens. | (45), Practica | (90).
== 2° ANO (1035 hs.)
1° Cuatrimestre: Quimica Analitica e
Instrumental (75), Estadistica (45), Operaciones unit. (45), Quim. Biologica
(60), Tec. y analisis de prod. oleicolas (45), Microb. aplicada (45), Analisis
sens. Il (45), Vinificaciones | (60), Practica Il (105).
2° Cuatrimestre: Gestion de Calidad (45), Bromatologia y toxic. (60),
Operaciones unit. (45), Emprendedorismo y Agronegocios (60), Tec. y analisis
de prod. oleicolas (45), Microb. aplicada (45), Analisis sens. |l (45),
Vinificaciones | (60), Practica Il (105).




Tecnicatura Superior en Enologia e Industrias Frutihorticolas
Duracion: 3 anos | Total: 2970 h. catedra (1980h. reloj)

== 3° ANO (1035 hs.)

1° Cuatrimestre: Tecnologia y analisis de productos frutihorticolas (60),
Legislacion vitivinicola y alimentaria (45), Inglés técnico (60), Analisis de bebidas
vinicas y no vinicas (75), Viniticaciones Il (60), Gestion de emprendimientos (60),

Analisis sensorial 1l (45), Practica Il (120).
2° Cuatrimestre: Tecnologia y analisis de productos frutihorticolas (60), Etica

profesional (45), Inglés tecnico (60), Vinificaciones Especiales (75), Vinificaciones

Il (60), Desarrollo sostenible (45) Analisis sensorial Il (45), Practica Il (120).

("4 Areas laborales: Bodegas e industrias vitivinicolas, industrias frutihorticolas

y oleicolas, laboratorios de analisis y control de calidad, organismos de |
fiscalizaciéon y control alimentario, consultorias técnicas y asesoramiento
productivo, empresas de agricultura de precisiéon y automatizacion,
emprendimientos agroindustriales y proyectos de sostenibilidad.




Tecnicatura Superior en Enologia e Industrias Frutihorticolas
Perfil de Egreso | RES 06286/2025

Técnico/a Superior en Enologia e Industrias Frutihorticolas.
"4 Competencias ampliadas:
e Gestionar y controlar procesos enologicos, frutihorticolas y oleicolas.
e Realizar analisis fisicos, quimicos, microbiologicos y sensoriales.
e Supervisar laboratorios, produccion y sistemas de calidad.
e Aplicar normas de higiene, inocuidad, trazabilidad y gestion ambiental.
e Utilizar automatizacion, IoT, drones e inteligencia artificial para optimizar
procesos.
e Analizar datos productivos con herramientas digitales y estadisticas.
e Ejercer asesoramiento y conduccion técnica segun la normativa vigente. _
e Desarrollar emprendimientos agroindustriales sostenibles y gestionar g
residuos y efluentes. i o
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